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Semaine du 1er au 5 décembre 2025
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Blanguette de veau
(sans viande : blanquette végétarienne)
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Gratin de pates bio montagnard

Semoule bio aux épices

Epinards a la créme
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Camembert

Petit Louis

Yaourt bio a la vanille
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Fruit de saison
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Carottes rapées bio vmalgrette

i
A

£

Colin sauce safranée

Purée de potiron

i e T
.

‘.
i
1

o o v

Mousse au chocolat
(gélatine végétale : flan vanille)
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Beeuf, volaille, porc frangais Péche Responsable

Appelation d'Origine Protégée (AOP)
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Semaine du 8 au 12 décembre 2025
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Semaine du 15 au 19 décembre 2025
REPAS DE

Carottes rapées bio vinaigrette
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Salade de riz
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Salade de perles acidulées surimi avocat
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Fricassée de poulet d la créme de champignons

(sans viande : poisson doré au beurre &7 sa sauce cocktail)
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Entremet noél chocolat noisette
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Clémentine et chocolat de Noél
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